
法要プラン 社葬／お別れ会／偲ぶ会 ご相談ください故人を偲び思い出を語るひととき

◎入湯税150円別（中学生以上） ◎毎週月曜日と年末年始は日帰り温泉のご利用はお休みとなります
 ※月曜日が祝日の場合は営業いたしております

■ご利用１２：００～１８：００  ■フェイスタオル・バスタオル付
日帰り入浴 1,050円（税別）お1人様

た ち よ り 湯
天然一宮温泉 古代海水の湯

ヨードとミネラルをふんだんに含んだ天然温泉は神経痛をはじめ「ぜんそく」や
「アトピー性皮膚炎」の改善にも効果があると言われています入るたびに肌が
ツヤツヤしてくる『美肌の湯』として注目されております

天然温泉
について

レストランしおさい ■朝食バイキング／ 7 ： 15～9 ： 00　■ランチタイム／11 ： 30～14 ： 00 （ラストオーダー13 ： 30）

１,５００円（税別）

旬の海鮮丼 ・ 
地蛤の茶碗蒸し ・ 汁物

七福海鮮丼
～しちふく～

料理イメージ ２,０００円（税別）

造り ・ 煮物 ・ 焼物 ・ 揚物 ・ 酢の物
肉料理 ・ 地蛤の茶碗蒸し ・ いすみ米
汁物 ・ 香の物 ・ デザート

浜降
～はまおり～

料理イメージ ３,０００円（税別）

小鉢2種 ・ 造り5点 ・ 天麩羅
煮魚 ・ 海鮮茶碗蒸し ・ いすみ米
汁物 ・ 香の物 ・ デザート

星垂
～ほたる～

料理イメージ

グループ
団体様向け
ランチ

海の幸を中心としたホテルオリジナルのグループ団体様向けランチをご用意しております【１５名様より】

要予約

ビーフシチュー
１,５００円（税別）

レストラン限定

肉汁たっぷりハンバーグとシェフ特製の
ビーフシチューを贅沢に使用しました

ハンバーグ＆
ビーフシチュープレート
２,０００円（税別）
スープ ・ パン or ライス ・ ミニデザート

時間をかけて作ったソースは醤油ベースで
深みのある味に仕上げました

ステーキプレート
２,３００円（税別）
スープ ・ パン or ライス ・ ミニデザート

La Luce（ラ・ルーチェ）

◎パスタは3～5種類よりお選びいただけます

厳選素材とオリジナルソースで
魅力的に仕上げたシェフのスペシャルパスタ

本日のパスタ
１,５００円（税別）～
スープ ・ サラダ ・ ミニデザート

イメージステーキプレートハンバーグ＆ビーフシチュープレート

贈答用やプレゼントにお勧めです
ホテル売店で販売中 朝食バイキング朝食バイキング

■ お料理（お料理はブッフェまたは会席料理からお選びいただけます） 
■ ２時間の飲み放題　　■ 会場費（カラオケサービス）
※飲み放題は　ビール ・ 日本酒 ・ 焼酎 ・ ウイスキー ・ ソフトドリンク限定
※プラン外のお飲物は有料となります　※延長は30分毎にお１人様600円頂戴いたします

お1人様 ６,２００円（税別）
※30名様より承ります

◎除外日 ： 7月15日㊐～8月20日㊊
 9月14日㊎～9月23日㊐ 料理イメージ

オプション

【花　　束】 ６,０００円（税別）より 【ご 宿 泊】 別途ご相談ください

３０枚以上 ……1枚 1,０００円（税別）
【記念写真】

同窓会のお開きまでにお渡しできます 2時間室料 ・ カラオケ ・ 飲み放題 ・ 乾き物
お1人様 ２,０００円（税別）
【二 次 会】 

七五三
ご利用20名様
【お見積り例】 300,000円（税別）～

◎追加オプションもご用意いたしております　お気軽にご相談ください

お料理の一例

万 葉 ～まんよう～

ラグジュアリーリゾートで感じるハートの鼓動ラグジュアリーリゾートで感じるハートの鼓動

お座敷の 椅子 テーブル ご用意しております レストラン個室 洋個室

※料理は会席料理　※季節によりメニュー内容は変更となります
◎全てお1人様の料金です ◎陰膳1名様分無料でご用意いたします
◎各会場とも会場使用料を頂戴しております

山吹（やまぶき）プラン  ４,５００円（税別）
白菊（しらぎく）プラン  ６,０００円（税別）
鈴蘭（すずらん）プラン  ８,０００円（税別）

こだわりの和婚
日本の伝統と格式を感じる上総國一之宮 玉前神社の神前式

和婚もホテル一宮シーサイドオーツカで

上総國一之宮 玉前神社

●会場は洋室 ・ 和室  お好みでお選びいただけます
●玉前神社参拝後のご家族会食などお気軽にご相談ください

人生に一度だけのお祝いだから大切にしたい
お子様の思い出に和やかな祝宴をホテルならではのおもてなしで
人生に一度だけのお祝いだから大切にしたい
お子様の思い出に和やかな祝宴をホテルならではのおもてなしで

節 句

【お見積り例】
ご利用20名様 260,000円（税別）～

【一般的なご法要（仏式）当日の進行】
① ご来賓入場　② 施主のご挨拶　③ ご来賓のご挨拶　④ 献杯　⑤ ご会食　⑥ 施主の謝辞　⑦ 散会

※ご焼香はお断りしております（献花は可能） ●会場装飾花 ・ 祭壇設営お供え花 ・ 献花など別途ご相談ください
●返礼品ご手配承ります　●バス送迎ご相談ください

同窓会プラン 叙勲・式典・総会・パーティー など

料　　理 お1人様  ４,５００円（税別）～
飲み放題 お1人様  ２,５００円（税別）
※各会場とも会場使用料を頂戴しております
※プロジェクター 　別途有料
※パーティー ・ ご宴会は2時間のご利用となります
※飲み放題はビール ・ 日本酒 ・ 焼酎 ・ウイスキー ・ ソフトドリンク限定
※コンパニオンの手配承ります

各種セレモニー
ビジネスシーンに

南九十九里御膳

旬の食材を少しずつ集め繊細な“和”を
ミニ会席風にしたヘルシーメニュー

和花ランチ　１,５００円（税別）
月替り商品

潮騒御膳　２,０００円（税別）
旬の上質な海幸をにぎり寿司で味わえる華やかな御膳

にぎり寿司8貫 ・ 茶碗蒸し ・ かき揚げ ・ ミニそば or うどん ・ デザート

贅沢な海幸が楽しめる特選御膳をご堪能ください

南九十九里御膳　２,３００円（税別）
刺身5点 ・ 煮魚 ・ 天婦羅 ・ 小鉢2種 ・ 白飯 ・ 香の物 ・ お椀 ・ デザート

御祭神、『玉依姫』は日本初代天皇である『神武天皇』の母君であることからも

格式の高さを感じ、玉依姫の由来から、縁結び、子授け、安産、子育ての神様として

ご利益があると言われております。

一宮町の顔である玉前神社での結婚式・帯祝い・お宮参り・七五三など

ご家族の大切な日を華やかに演出いたします

夢に描いたスタイルを夢に描いたスタイルを

費用やお日にち人数など
結婚式のことなら何でもご相談ください

費用やお日にち人数など
結婚式のことなら何でもご相談ください

フォトウェディング ロケーション撮影

ガーデンウェディング

アットホームウェディング

～ 思い出の場所での撮影 ～

～ ホテルの中庭で行う挙式 ～

～ ゲストを招いた披露会食・顔合わせ会食・結納など ～

◎お昼開催が条件となります

● チャペル式＋聖歌隊……………50％割引
● ウェディングドレス・タキシード……30％割引
● カラードレス・タキシード ………30％割引
● ウエルカムドリンク………………… 無料
● 新郎新婦　結婚 1周年ディナー招待

対象　２０１８年１０月・１１月・１２月
チャペル式 ＋ 披露宴４０名以上のご利用

ご成約のお客様に嬉しい特典
（ご利用日は限られます）

AutumnCampaignオータムキャンペーン

奏 ～かなで～
ブライダル限定メニュー

Restaurant Shiosai
白菊プラン

白菊プランお料理
前　菜 ： 季節の小鉢　三品盛り
造　里 ： 旬の地魚四点盛り
焼　物 ： 牛グリル　和風ソース
志のぎ ： 茶そば　桜海老天
煮　物 ： 新馬鈴薯　ほたる烏賊
 穴子　こごみ
揚　物 ： 車海老天ぷら　鱚
 たらの芽
酢の物 ： 鰻と黄桃砧巻き
食　事 ： にぎり寿司三貫　巻物二貫
留　椀 ： 赤だし
水菓子 ： 一宮産アクアメロン

鈴蘭プラン

鈴蘭プランお料理
前　菜 ： 季節の小鉢　６品プレート盛
造　里 ： 旬の地魚五点盛り
焼　物 ： 特撰和牛のグリル　グレビーソース
志のぎ ： 茶そば　桜海老天
煮　物 ： 上総和牛のロールキャベツ
 コンソメ風味
揚　物 ： 大海老天ぷら　穴子　アスパラ
蒸し物 ： 浅利の茶碗蒸し
酢の物 ： 長生トマト蜜煮
食　事 ： にぎり寿司三貫　軍艦二貫
留　椀 ： 赤だし
水菓子 ： 一宮産アクアメロン
 本日のデザート

●記念写真
●会場装飾

オプションいろいろ

お子様の
健やかな成長のお祝い
お手伝いいたします

お子様の
健やかな成長のお祝い
お手伝いいたします

営業時間 ７ ： １５～９ ： ００

大人 １,５００円（税別）
子供 １,０００円（税別）
※3歳～小学生以下

健康をテーマに旬の旨みが味わえる朝食

祝 肴

造 里
魚 料 理
肉 料 理
御志のぎ
多喜合せ
蒸 し 物
御寿の物
食 事

留 椀
水 菓 子
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雲丹の玉地蒸し コンソメジュレ
棒がにと蓮芋 トマトゼリー
蒸し鮑黄金 金箔
源平造り　本鮪 祝鯛子宝 活車海老 貝柱
花鯛姿焼き
ホテル特製ローストビーフ
長寿そば
季節の野菜 ふかひれ餡掛け
甘鯛赤飯蒸し いくら 山葵 銀餡
長生トマトの射込み
にぎり寿し
中とろ 青利烏賊 海老 白身 穴子
地蛤の潮汁 おぼろ昆布
一宮産アクアメロン
本日のデザート コーヒー


